Ouolineds

SAVEURS METISSEES

A meal, a sign of diversity

MENU CHEF A DOMICILE

ENTREE
Sucette de volaille nacré a I'arachide
Maki de Moroni (mataba, riz coco, rougail de tomate)
Velouté de sagou et son jardin de pois
Salade fraicheur a la Camerounaise
Cabillaud, mousse d'igname, oseille africaine

tempura de crevette au tamarin

PLATS
Dibi d'agneau aux 7 poivre des royaumes

filet de Bar, sauce Moyo

GARNITURE
Ecrasé d'igname au coco, mini aubergine blanche confite, gombo poélé

Attieke abodiamant brillant, chips de plantain

DESSERT

Cheese cake a I'hibiscus

Crédits:

Chef référent O2Continents, Ahamada Binali



