
Catering für Vielfalt 

PRIVATKOCH Ô2CONTINENTS FÜR ZUHAUSE 

 

VORSPEISE 

Geflügellolli mit Erdnussperlmutt 

Maki aus Moroni (Mataba, Kokosreis, Tomatenrougail) 

Sago-Suppe mit Erbsengarten 

Frischer Salat nach kamerunischer Art 

Kabeljau , Yamswurzelschaum, afrikanischerSauerampfer 

Tempura von Garnelen mit Tamarinde 

  

 

HAUPTSPEISE 

Lammdibi mit 7 Pfeffersorten der Königreiche 

Wolfsbarschfilet , Moyo-Sauce 

 

 

BEILAGE 

Yamswurzelcrumble mit Kokos, kandierte weißeMini-Aubergine, gebratene Okra 

Attieke abodiamant brillant, Kochbananenchips 

 

 

NACHSPEISE 

Cheesecake mit Hibiskus 
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